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 COMUNE DI CORIO 
Piazza Municipio 5 PROVINCIA DI TORINO Tel. 0119282888 
C.A.P. 10070 Cod Fisc. 83002510010                       Fax 011928557 
                                    Partita IVA 03802700017 e-mail info@comune.corio.to.it 

 
Prot. n.3535 Corio, 16/06/2015 
 
 
 
 

OGGETTO:  AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE  SCOLASTICA D ELLE 
SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA,SECONDARIA DI PRIMO GRADO E 
CENTRO ESTIVO – PERIODO 1/9/2015 – 31/8/2017  CIG. 62870383E2 

  
 
 

 
AVVISO PUBBLICO PER LA QUALIFICAZIONE  

DELLE IMPRESE DA INVITARE A PROCEDURA NEGOZIATA  
 
 

IL RESPONSABILE DEL SERVIZIO FINANZIARIO 
 

− Vista e richiamata la deliberazione della Giunta Comunale n. 26 del 04/06/2015, con la quale è stato 
approvato il capitolato speciale d’appalto del servizio in oggetto; 

− Vista e richiamata la propria determinazione n. 22 in data 16/06/2015, avente ad oggetto: “Servizio di 
refezione scolastica delle Scuole dell’infanzia, primaria, secondaria di primo grado e centro estivo – 
Periodo 1/9/2015 – 31/8/2017 - Determinazione a contrattare – C.I.G. 62870383E2”; 

− Visti i D.Lgs. 163/06 e s.m.i. ed il D.P.R. 207/10 e s.m.i.; 

− Visto l’art. 125, comma 11, del D.Lgs. 163/2006 e s.m.i. e ritenuto di procedere all’affidamento a 
soggetti esterni alla Stazione Appaltante del servizio in oggetto, mediante cottimo fiduciario, nel rispetto 
dei principi di trasparenza, rotazione, parità di trattamento, previa consultazione di almeno cinque 
operatori economici, se sussistono in tale numero soggetti idonei, individuati sulla base di indagine di 
mercato; 

− Dato atto che si rende opportuno e doveroso procedere alla selezione di operatori economici idonei per 
essere invitati alla procedura di cottimo fiduciario di che trattasi, mediante apposito “Avviso di 
selezione”, da pubblicare all’Albo Pretorio del Comune, nonché sul sito internet per un periodo non 
inferiore a n. 15 (quindici) giorni; 

 

AVVISA 
 

1. che questa amministrazione procederà all’affidamento del servizio di REFEZIONE SCOLASTICA 
DELLE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA, SECONDARIA DI  PRIMO GRADO E 
CENTRO ESTIVO – PERIODO 1/9/2015 – 31/8/2017, con il sistema del cottimo fiduciario, con le 
modalità stabilite nel regolamento comunale per i lavori, le forniture e i servizi in economia, per un 
importo contrattuale presunto ammontante ad € 182.750,00 oltre IVA, così desunto: 

€ 4,25 oltre IVA per ogni pasto x 21.500 pasti x n. 2 anni  
 

2. SOGGETTI AMMESSI : possono presentare istanza di partecipazione tutti i soggetti indicati nell'art 34 
del D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i. in possesso dei requisiti di cui all'art. 38 del D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i. 
nonché dei requisiti elencati al successivo punto 3). 
 

3. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE : è necessario che il concorrente sia in possesso dei seguenti 
requisiti: 
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REQUISITI DI ORDINE GENERALE: 
a. quelli previsti all'art. 38 del D.Lgs 163/2006 e s.m.i; 
b. quelli di cui all'art. 1 bis - comma 14, della Legge 18/10/2001, n. 383, introdotto dall'art. 1, comma 2, 

D.L. 210/02 convertito in Legge 266/02 (piani individuali di emersione); 
 

CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE 
Non è ammessa la partecipazione alla gara di operatori economici per i quali sussistano: 

a) le cause di esclusione di cui all’art. 38 c. 1 lett. a),b),c),d),e),f),g),h).i),l),m), m-bis),m-ter) ed  
             m-quater) del Codice; 

b) le cause di divieto, decadenza o di sospensione di cui all’art. 67 del D.Lgs. 159/2011 (codice 
delle leggi antimafia), 

c) sentenze, ancorchè non definitive, confermate in sede di appello, relative a reati che precludono la 
partecipazione alle gare d’appalto, ai sensi dell’art. 67, comma 8, del D.Lgs. 159/2011 e s.m.i.; 

d) l’esistenza di piani individuali di emersione di cui all’art. 1 bis, comma 14, della Legge n. 383 del 
18/10/2001, come sostituito dal D.L. 25/09/2002 n. 210, convertito, con modificazioni dalla 
Legge 22/11/2002 n. 266 

Agli operatori economici concorrenti, ai sensi dell’art. 37, comma 7, del D.Lgs 12/04/2006, n. 163, è 
vietato partecipare alla gara in più di un raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario di 
concorrenti, ovvero partecipare alla gara anche in forma individuale qualora gli stessi partecipino alla 
gara medesima in raggruppamento o consorzio ordinario o aggregazione di imprese aderenti al contratto 
di rete (nel prosieguo “aggregazione di imprese di rete”). 
E’ altresì vietato ai sensi dell’art. 37, comma 7, secondo periodo, del D.Lgs. 12/04/2006 n. 163, ai 
consorziati indicati per l’esecuzione da un consorzio, di cui all’art. 34, comma 1, lett. b) (consorzi tra 
società cooperative e consorzi tra imprese artigiane), di partecipare in qualsiasi altra forma alla medesima 
gara. 
E’ infine vietato, ai sensi dell’art. 36, comma 5, del  D.Lgs. 12/04/2006 n. 163 e s.m.i. ai consorziati 
indicati per l’esecuzione da un consorzio di cui all’art. 34, comma 1, lettera c) (consorzi stabili), di 
partecipare in qualsiasi altra forma alla medesima gara. 
E’ fatto obbligo agli operatori economici che intendono riunirsi o si sono riuniti in raggruppamento di 
indicare, a pena di esclusione, le quote di partecipazione al raggruppamento, al fine di rendere possibile la 
verifica dei requisiti percentuali richiesti dall’art. 92 del Regolamento, nonché l’impegno ad eseguire le 
prestazioni oggetto dell’appalto nella percentuale corrispondente; il medesimo obbligo si applica agli 
operatori economici che partecipano alla gara in aggregazione di imprese di rete. 
 
REQUISITI DI IDONEITÀ PROFESSIONALE: 
a. iscrizione alla competente Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura od analogo 

registro dello Stato aderente alla U.E., in esercizio alla data di pubblicazione del presente avviso per 
attività coincidente con quella oggetto del servizio in appalto; 

b. per le imprese cooperative: iscrizione all’apposito Albo Nazionale delle Società cooperative gestito 
dalle Camere di Commercio, per conto del Ministero delle Attività Produttive, ai sensi del D.M. 
23.06.2004. 

 

REQUISITI DI CAPACITA’ TECNICA E PROFESSIONALE: 
a. essere in possesso della certificazione UNI EN ISO 9001. 2008 “Sistema di qualità”; 
b. essere in possesso della certificazione UNI EN ISO 22000-2005 relativa alla sicurezza alimentare; 
c. avere in proprietà o in piena disponibilità un centro di cottura esterno in grado, per strutture e 

autorizzazione, di soddisfare le esigenze di produzione dei pasti richiesti. Il centro deve essere posto 
ad una distanza non superiore a 30 Km di percorrenza stradale dal Comune di Corio e deve possedere 
l’attestato di idoneità igienica - sanitaria, rilasciato dall’ente competente per territorio. Nel caso in cui 
tale centro non fosse di proprietà, occorre che la Ditta aggiudicataria ne attesti la disponibilità per tutta 
la durata dell’appalto. 

 

4. AVVALIMENTO: Il concorrente che sia carente dei requisiti professionali richiesti può partecipare alla 
selezione utilizzando l’istituto dell’avvalimento di cui all’art. 49 del D.Lgs 163/2006 presentando tutta la 
documentazione e rispettando le disposizioni in esso previste.  



3 
 

Ai sensi dell’art. 49 - comma 6, del D.Lgs 163/06, il concorrente può avvalersi di una sola impresa 
ausiliaria. 
 

5. MODALITÀ' E TERMINI DI PRESENTAZIONE CANDIDATURE: Gli operatori economici 
interessati ad essere invitati a presentare l'offerta devono far pervenire a pena di esclusione, in busta 
chiusa all’ufficio protocollo del Comune di Corio – Piazza Municipio 5 (TO), con qualsiasi mezzo a 
propria scelta entro le ore 12.00 del giorno 06/07/2015 l’istanza di partecipazione alla procedura, 
secondo l’allegato schema (allegato 1). 
Il recapito del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente ove, per qualsiasi motivo, anche di forza 
maggiore, non giunga a destinazione entro il termine prefissato. 

 

6. INDICAZIONI SULLA PROCEDURA: Qualora il numero dei partecipanti alla presente indagine di 
mercato, in possesso dei requisiti di legge, risulti superiore a cinque, ai fini dell’individuazione dei 
cinque soggetti da invitare alla presentazione dell'offerta, si procederà mediante sorteggio esperito in 
seduta pubblica nella data che sarà comunicata mediante avviso pubblicato sul sito informatico del 
Comune di Corio. 
In osservanza a quanto previsto dall’art. 13 del D.Lgs. 163/2006 l’accesso ai nominativi delle società che 
hanno manifestato il proprio interesse ad essere invitati alla procedura negoziata e i nominativi dei 
soggetti estratti sarà differito alla scadenza del termine per la presentazione delle offerte economiche. 
Ai soggetti individuati sarà inviata richiesta di presentazione dell’offerta ai recapiti indicati nella 
domanda di partecipazione. Ai non sorteggiati verrà data comunicazione esclusivamente mediante 
pubblicazione all’Albo Pretorio dell’Ente degli atti di gara. 
 

7. CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE: il criterio di aggiudicazione è quello dell'offerta economicamente 
più vantaggiosa, ai sensi dell'art. 83 del D. Lgs. 12.04.2006, n. 163 e s.m.i., e valutata congrua, tenuto 
conto della qualità del servizio offerto e del prezzo in base ai seguenti punteggi: 
PREZZO: max punti 50 (cinquanta) 
CAPACITA’ TECNICA:  max punti 50 (cinquanta) 
 
Le offerte saranno sottoposte alla valutazione di una Commissione giudicatrice, appositamente nominata 
secondo quanto previsto dall’art. 84 del D.Lgs. 163/2006 e dall’art. 282 del D.P.R. n. 207/2010, che, per 
l’assegnazione del punteggio, terrà conto dei seguenti criteri: 
 
 
 

a) Criteri di valutazione dell’offerta economica:   
per la valutazione dell’offerta economica la Commissione dispone di 50 (cinquanta) punti complessivi 
così suddivisi: 
 

VALUTAZIONE ECONOMICA – parametro prezzo                                     max punti 50 
 
Al prezzo (costo a pasto) vengono attribuiti complessivamente 50 punti su 100 che verranno 
assegnati come segue: 
 

50 punti al miglior prezzo offerto; 
L’assegnazione del punteggio relativo all’offerta economica avviene proporzionalmente tra i 
concorrenti, attribuendo all’offerta migliore il massimo punteggio, mentre alle altre offerte 
economiche viene attribuito il punteggio risultante dalla seguente formula: 

 
           prezzo di offerta con massimo ribasso x n. 50 punti 
X =             _________________________ 

          prezzo di offerta da valutare 
 
dove X è il punteggio da assegnare. 
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In ordine alla formulazione dell’offerta economica non sono ammesse offerte in aumento. 
 
b) Criteri di valutazione dell’offerta tecnica:   

per la valutazione dell’offerta tecnica la Commissione dispone di 50 (cinquanta) punti complessivi così 
suddivisi: 

 
PARAMETRO QUALITA’ E ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO      max punti   50  
 
  

TEMPO CONSEGNA PASTI max punti 18  

  
Tempo di percorrenza necessario alla consegna dei pasti alle sedi scolastiche interessate dal 
servizio, ricavabile dalla distanza del centro di cottura rispetto alle sedi scolastiche interessate 
al servizio. 
Utilizzando il sito www.viamichelin.it  opzione “percorso rapido” il concorrente dovrà individuare 
il tempo di percorrenza necessario a raggiungere  le sedi scolastiche interessate,  indicando quale 
punto di partenza la sede del centro di produzione pasti e destinazione la sede del  Palazzo 
Comunale di Corio  (Piazza Municipio 5). 
Il punteggio massimo di 18 punti sarà assegnato al concorrente che per la consegna dei pasti, 
utilizzando il suddetto parametro di calcolo, avrà indicato il minor tempo di percorrenza per 
raggiungere la sede del Palazzo Comunale di Corio con partenza dal centro di produzione pasti, 
fermo restando il requisito della distanza massima di 30 km  previsto dall’art. 9 del capitolato 
d’appalto (distanza rilevabile dal sito www.viamichelin.it). 
Il tempo di percorrenza, ricavato come su indicato, costituisce parametro di riferimento per la 
valutazione delle distanze dei centri di cottura delle altre ditte concorrenti,  secondo la seguente 
equazione: 
 
PUNTEGGIO =          18 x tempo di percorrenza minimo  
                        Tempo di percorrenza dell’offerta da valutare 
 
Per il punteggio ottenuto applicando la suddetta formula, saranno considerati due decimali dopo la 
virgola applicando l’arrotondamento. 
 
 

PROGETTO GESTIONE STOVIGLIATO   Max punti 10 

 
Indicare le misure che si intendono adottare per ridurre l'impatto ambientale. Scopo 
dell’Amministrazione è quello di ridurre la produzione di rifiuti, compresi quelli aventi 
caratteristiche di elevata  biodegradabilità. In tale ottica si intende procedere alla valutazione di 
progetti che sviluppino e prediligano l'utilizzo, nei refettori, di stoviglie (piatti, bicchieri, posate, 
copri vassoio, ecc.) da non conferire nella raccolta rifiuti e quindi senza produzione di rifiuti a 
perdere. 
Si richiede di presentare  un progetto,  descritto in maniera analitica, eventualmente corredatala 
apposita documentazione, sull’utilizzo e gestione delle stoviglie da utilizzare nei refettori scolastici 
delle due scuole interessate dal servizio. Il progetto sarà valutato complessivamente tenendo conto 
dei materiali proposti, della loro gestione, trasporto, sanificazione, smaltimento, nell’ottica di 
garantire un elevato livello di qualità gestionale. 
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Il progetto sarà valutato sulla base dei seguenti sub-criteri: 
 
progetti che prevedano la gestione dello stovigliato  
senza produzione di rifiuti                    max  punti  10 
 
progetti che prevedano la gestione dello stovigliato con materiali 
naturali riciclabili al 100% e compostabili cioè smaltibili come rifiuto 
organico                                                      max  punti   4 
 
progetti che prevedano la gestione dello stovigliato con materiali in parte 
naturali riciclabili al 100% e compostabili ed in parte non compostabili      max  punti   2 
 
progetti che prevedano la gestione dello stovigliato con materiali non 
riciclabili e non compostabili                                                                         punti zero  
 
 
 
SISTEMA INFORMATIZZATO  
 
Sistema di gestione informatizzata del servizio di prenotazione pasti, di gestione 
amministrativa e contabile della riscossione,con la modalità del “pre-pagato” e 
incasso a cura della ditta aggiudicataria, senza  costi per il Comune 

max punti 9 

  
Il progetto  dovrà indicare gli strumenti e le procedure  adottati per garantire la qualità del servizio, 
l’affidabilità e la sicurezza della gestione e conservazione delle informazioni. I costi per la 
realizzazione del progetto e la sua realizzazione ed attuazione , nessuno escluso sono a carico 
dell’impresa proponente. 
Il progetto dovrà precisare e dettagliatamente indicare le caratteristiche del sistema di rilevazione 
delle prenotazioni di pasti (per presenze o per assenze, con utilizzo di badge, codice a barre o altro, 
personale addetto alla rilevazione, ecc.), della riscossione diretta, della formazione della banca dati, 
della gestione delle diete, delle comunicazioni alle famiglie. Il progetto dovrà inoltre specificare  
l’invio previsto di SMS di sollecito o segnalazioni agli utenti. Dovrà essere precisata la possibilità 
di elaborazioni statistiche di estrarre dati o produrre reportistica distinta per utente. 
Le caratteristiche del data base che resterà al Comune all’atto della cessazione dell’incarico devono 
risultare nel progetto. 
Il Progetto dovrà essere costituito da non più di 6 fogli formato UNI/A4, scritte solo fronte, con 
carattere Times New Roman 12 e con interlinea 1. 
 
Il progetto sarà valutato sulla base dei seguenti sub-criteri: 
 
Sub criterio Punteggio  
Metodologia e strumenti per la gestione amministrativa e contabile, 
riscossione diretta, compresa la gestione delle comunicazioni alle famiglie, 
modalità previste per contenere la morosità, ecc. 

 
 
Max 6 punti 

Metodologia e strumenti per la rilevazione delle prenotazioni dei pasti e 
rilevazione delle presenze o assenze degli utenti finali , per la formazione 
della banca dati ,  tempi di attivazione, formazione e  supporto agli uffici 
comunali ed agli utenti  finali per l’utilizzo dell’applicativo, flessibilità del 
sistema per eventuale personalizzazione dell’applicazione, qualora venga 
richiesto dall’Amministrazione, sia in fase di start up che durante .  

 
 
Max 3 punti 
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INIZIATIVA SOCIALE  max punti  4 

 
La valutazione sarà effettuata in base al numero di pasti giornalieri completi forniti gratuitamente 
(menù scolastico) nei giorni di funzionamento del servizio,  da destinare ad interventi di politica 
sociale (a favore di soggetti meno abbienti nell’ambito dell’utenza scolastica)   
 
Per questo parametro verranno attribuiti n. 4 punti, così ripartiti: 
 
Numero pasti giornalieri gratuiti offerti:              massimo 4 punti 
Il numero massimo di punti sarà attribuito alla ditta partecipante che avrà offerto il maggior numero 
di pasti giornalieri gratuiti. Alle altre ditte partecipanti il punteggio sarà attribuito utilizzando la 
seguente formula 
 
p = pM x PA / PAm 
dove: 
p         = punteggio da attribuire all’offerta presa in considerazione 
pM         = punteggio massimo attribuibile 
PA        = numero di pasti offerti presi in considerazione 
PAm          = maggior numero di pasti offerti 
 
 
 
 

PROGETTO ORGANIZZATIVO DEL SERVIZIO  max punti  3 

 
Ogni impresa partecipante dovrà presentare una relazione sull’organizzazione del servizio oggetto 
dell’appalto, indicando, per plesso scolastico,  il numero di unità di personale da impiegare, 
precisandone inquadramento professionale, qualifica, mansioni, impegno orario giornaliero ed il 
piano di formazione ed aggiornamento per il periodo di riferimento del presente appalto. 
 

PRODOTTI DI QUALITA’  Max punti 2 

 
Elenco di ulteriori alimenti  di derivazione biologica o di lotta integrata 
che si intendono fornire a tutti gli utenti, in caso di aggiudicazione: 
 
PUNTEGGIO MASSIMO:  2 punti. 
 Il punteggio sarà graduato nel seguente modo: 
 
- Offerta sino a due prodotti biologici:             max punti   0,5  
- Offerta sino a quattro prodotti biologici             max punti    1 
- Offerta sino a sei prodotti biologici   max punti   1,5 
- oltre 6 prodotti      max punti   2 
  
 

PRODOTTI IGP/DOP  max punti  2  

Elenco ulteriori prodotti IGP che si intendono fornire a tutti gli utenti (indicazione geografica 
protetta) o DOP (denominazione di origine protetta): 
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PUNTEGGIO MASSIMO: 2 punti.  
Il punteggio sarà graduato nel seguente modo: 
 
- Offerta sino a due prodotti IGP/DOP            max   punti  0,5 
- Offerta sino a quattro prodotti IGP/DOP      max   punti 1 
- Offerta sino a sei prodotti IGT/DOP             max   punti 1,5 
oltre 6 prodotti                                                 max   punti 2 
 
 

VALORIZZAZIONE AMBIENTALE E/O DEL SERVIZIO  max punti  2 

 
Progetto di valorizzazione ambientale dei locali adibiti a mensa (in termini di 
accoglienza e vivibilità) e/o del servizio: 
 
PUNTEGGIO MASSIMO: 2 punti. 
 
Ogni impresa dovrà presentare un progetto sintetico che illustri come intende migliorare i locali 
adibiti alla erogazione del servizio e/o il servizio stesso, anche in termini di attrezzature e/o arredi.  
La proposta dovrà essere concreta, descritta in maniera particolareggiata ma sintetica,  
operativamente sostenibile; dovrà essere esplicitata la tempistica degli interventi proposti e sarà 
valutata in termini di completezza e comprensibilità, coerenza costi e tempi di realizzazione. 
 
A parità di punteggio complessivo verrà privilegiata l’offerta migliore in relazione al parametro 
“prezzo”. 
 
 
8. RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO: Istruttore Direttivo Garigliet Brachet Marisa. 

 

9. PUBBLICAZIONE AVVISO: II presente avviso è pubblicato all'Albo pretorio on-line del Comune di 
Corio per n. 15 (quindici) giorni consecutivi e sul sito internet del Comune di Corio. 
Sono altresì pubblicati gli elaborati del progetto del servizio. 
 

10. INFORMAZIONI: Per informazioni e chiarimenti nonché per presa visione del progetto, dei luoghi e 
dei documenti è possibile contattare l'Ufficio Ragioneria Tel. 0119282888. (interno 6), Fax. 011928557, 
E-mail: mgarigliet@comune.corio.to.it, pec: info@pec.comune.corio.to.it 

 

II presente avviso, finalizzato ad una indagine di mercato, non costituisce proposta contrattuale e non vincola 
in alcun modo il Comune di Corio che sarà libero di avviare altre procedure. 
L'Amministrazione si riserva di interrompere in qualsiasi momento, per ragioni di sua esclusiva competenza, 
il procedimento avviato, senza che i soggetti richiedenti possano vantare alcuna pretesa. 
Ai sensi del D.Lgs. n. 196/2003 e successive modifiche, si precisa che il trattamento dei dati personali sarà 
improntato a liceità e correttezza nella piena tutela dei diritti dei concorrenti e della loro riservatezza; il 
trattamento dei dati ha la finalità di consentire l'accertamento della idoneità dei concorrenti a partecipare alla 
procedura di affidamento di cui trattasi. Si informa che i dati dichiarati saranno utilizzati dagli uffici 
esclusivamente per l'istruttoria dell'istanza presentata e per le formalità ad essa connesse. I dati non verranno 
comunicati a terzi. 
                                                                    
      La Responsabile del Servizio Finanziario 
                                                Garigliet Brachet Marisa 
 
 
 


